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$45 du 04/11 au 08/11/2024

Celon romoulade

Parmentier de lentilles

Yaourt aromatisé bio
Gaufre

Restaurants scolaires - Pomerols
Menus du mois de Novembre 2024

S46 du 11111 au 15/11/2024

S47 du 18/11 au 22/11/2024

$48 du 2511 au 29/11/2024

MARDI 05

Taboulé bio
Sauté de baeuf bio sauce brune
Carottes bio
Camembert (coupe)

Carottes rapees

Raviolis tex-mex bio

Emmental (coupe)
Flan vanille bio

-

Gratin de coquillettes
aux dés de jambon*
{aux dés de volaille pour s/porc)

Pomte de brie (coupe)

JEUDI14

Cake au fromage du chef
Boeuf bourguignon

Chou-fleur bio béchamel
Yaourt sucré bio

Salade farandole
(salade, chou blang, radis)

Chili sin camme
Riz bio
Edam

Puree de fruits bio Fruit bio L) Mousse au chocolat
VENDREDI 08 VENDRED! 15 Vi REDI

Cake au thon du chef
Colin poélé au beurre
Enpinards A créeme

Suisse sucré

Salade harmomnie

Jambon blanc *
(Jambon de volaille pour s/porc)

Purée de pommes de terre blo
Pont I'Evéque (coupe)

Purée de fruits du chef

-

Potage de légumes bio
Filet de colin & I'aneth
Purée de potimarron bio

Brie (coupe)

Far breton du chef

* prézence de porc

-~
Légende

4 & produt de sakson
“  Produit focal
Dessert du chef

Les groupes d'allments

bi, orge, avoine, Epeoutre, kamut), crustocés, osufs, poissors, amaudes.m.ln lait,

o o difficite en termes d

dults. ires, les rmenus indicatif

LUNDI 18 L UNDI 25
Salade italienne 4 Tarte au fromage
Steak de beeuf bio w Saucisse* de Francfort
sauce mironton W (saucisse de volaille pour s/porc)
Poélée de légumes cordiale Petits pois
Vache qui rit Yaourt aromatisé
Fruit bio i Fruit
MARDI 18 MARD] 26
Salade coleslaw 2 Salade de riz bio provengale
Sauté de veau raz el hanout w Colin poélé au beurre
Pommes de terre = Haricots beurre
Coulommiers bio (coupe) B Carré de I'Est (coupe)
Purée de fruits bio ] Fruit bio
JEUDIZ8

Potage de potiron

Hachis parmentier bio
de boeuf bio

Camembert bio
Purée de fruits du chef

Salade pastourelle bio
Omelette
Gratin de courgettes
Suisse sucré

Frust
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oe

Produits
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17 avrit 2015,

rarde, sésome,

spécifiqu

i s'intdy % dispositif déployé par votre établissement.




